
Menú mediodía



Informe a nuestro personal en caso 
de alergia, intolerancias, dietas 
especiales, le informaremos de las 
opciones disponibles.

EL  ALIMENTOS NO CONTIENE COLORANTES ALIMENTARIOS:
Tobiko (huevas de pez volador), ikura (huevas de salmón), goma wakame 

(ensalada de algas verdes), wasabi y otros productos contienen colorantes 
E102 - E104 - E122 - E124 - E110 - E129 que pueden afectar negativamente a la 

actividad y Cuidado con los niños ya que contienen tintes.

1. Gluten 

8. Frutos 
de cáscara 

2. Crustáceos 

3. Huevos 

4. Pescado 

5. Cacahuetes 

6. Soja

7. Lácteos 

9. Apio 

10. Mostaza 

11. Sésamo 

12. Sulfitos 

13. Altramuces

14. Moluscos 

15. Aguacate 

Algunos ingredientes de nuestros 
platos marcados con asterisco(*) 
son congelados en origen o 
adquiridos frescos y congelados por 
nosotros a temperatura según las 
normas sanitarias para su correcto 
almacenamiento.

Los productos de pesca administrados 
crudos en nuestro restaurante han 
sido sometidos previamente a un 
tratamiento de enfriamiento a -20°c 
durante al menos 24 horas según ley.

ALÉRGENOS

ALÉRGENOS presentes

IMPORTANTE

Si tienes alguna alergia o intolerancia alimentaria, no dudes en 
preguntar por nuestros alimentos y bebidas. estamos preparados para 
asesorarte de la mejor manera.

Los platos pueden tener trazas de sésamo o soja.

Al ser una cocina abierta puede tener trazas y contaminacación.

SOBRE TODO EL CONTENIDO DE ESTA CARTA

TODO EL CONTENIDO DE ESTA CARTA:
FOTOGRAFÍAS, TEXTOS Y DISEÑOS PERTENECEN

EN EXCLUSIVA A LA MARCA REGISTRADA MOESUSHI.

EL USO NO AUTORIZADO SERÁ PERSEGUIDO LEGALMENTE.



La elección del MENÚ ALL YOU CAN EAT es válida solo para todos los 
comensales de la mesa.

No incluye bebida ni postre. 

Es obligatorio un pedido mínimo de 1 bebida por persona.

Algunos platos lleva un suplemento, indicado en la carta.

Cada persona puede pedir un máximo de 5 platos cada ronda, sin limite 
de rondas.

El MENÚ ALL YOU CAN EAT es una oportunidad para disfrutar de más 
especialidades y comer hasta saciarse sin desperdiciar comida.

MENÚ INFANTIL
Los niños menores de 3 años o con estatura inferior a 1m no pagan.
Entre 1m y 1,30m pagan el menú infantil.

El orden de servicio de los platos varía según los tiempos de preparación 
de cada uno.

Menú All You Can Eat mediodía

PIDE LO QUE VAS A CONSUMIR

La penalización de 2€ es por cada plato pedido y no consumido y no da 
derecho a llevarse el plato a casa.

Para disponer del plato se debe abonar el importe correspondiente que 
figuraen nuestra carta Take away.

LABORAL LUNES - JUEVES  /  IVA incluido

MENÚ INFINITY MEDIODÍA

MENÚ DEL DÍA

189́0€ADULTOS
(1 M-1,30M) 129́0€INFANTIL

4 PLATOS + BEBIDA NORMAL
LABORABLES DE LUNES A JUEVES, 
EXCEPTO VÍSPERA DE FESTIVO

IVA incluido

159́0€
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entrantes
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2 / Ensalada wakame
Ensalada de algas japonesas.

3 / Algas wakame
Ensalada de algas wakame.

5 / Ensalada de mar
Ensalada de rucula con 
mariscos mixtos.

4 / Cóctel de gambas
Ensalada de rucula con 
gambas alla salsa rosa.

1 / Edamame
Vainas de soja.
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7 / Ensalada de tori
Ensalada mixta con pollo frito 
y salsa césar.

9 / Arroz blanco
Arroz blanco con sésamo.

8 / Ensalada de ebi
Ensalada mixta con gambas 
fritas y salsa de sésamo.
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10 / Bao crema
Pan vapor con crema.

11 / Pan vapor
Pan dulce al vapor.

12 / Gua bao
Pan gua bao
al vapor con sésamo.
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espec i a les

30 / Rollito de ebi
Gambas en tempura, salmón, 
queso crema, pasta kataifi, 
sésamo y salsa teriyaki. (1 ud.)

32 / Rollito kyuri
Pepino, salmón, queso crema, 
sésamo. (1 ud.)
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40 / Carpaccio shake
Carpaccio de salmón crudo, 
fruto de temporada y sésamo 
en salsa ponzu.

42 / Carpaccio maguro
Carpaccio de atún crudo, aguacate  
y sésamo en salsa ponzu.

43 / Carpaccio mix
Carpaccio de pescado crudo 
mixto, sésamo, cebollino, copos 
de almendras en salsa ponzu.

41 / Carpaccio suzuki
Carpaccio de lubina crudo, 
fruto de temporada, nori 
cruijente en salsa ponzu.

1€
suplemento

1€
suplemento

1€
suplemento

1€
suplemento
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D imsum
—

71 / Shao mai
Raviolis de gambas 
al vapor.

72 / Ebi gyoza
Raviolis de gambas 
al vapor.

1€
suplemento
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D imsum
—

73 / Niku gyoza
Gyozas de carne y 
verduras a la plancha.

74 / Gyoza de verduras
Gyoza de verduras a 
la plancha.



1414

Ta rtar
—

81 / Tartar suzuki
Tartar de lubina con chips de 
zanahoria, guacamole y nori 
crujiente en salsa ponzu.

MÁXIMO 1 PLATO / PAX

80 / Tartar shake
Tartar de salmón con chips 
de zanahoria en salsa ponzu.

MÁXIMO 1 PLATO / PAX

83 / Tartar maguro
Tartar de atún con aguacate 
en salsa ponzu.

MÁXIMO 1 PLATO / PAX

1€
suplemento

1€
suplemento
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Ta rtar
—

85 / shiro shake
Tartar de arroz y salmón, 
pasta kataifi, sésamo
y salsa teriyaki.

84 / Tartar aguacate
Tartar de arroz y aguacate 
y sésamo.

87 / Tartar kuro shake
Tartar de arroz negro y salmón, 
aguacate, sésamo y salsa de mango.
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101 / Gunkan shake
Arroz envuelto en salmón con 
tartar de salmón y sésamo.

100 / Gunkan maguro
Arroz envuelto en atún con 
tartar de atún y sésamo.

102 / Gunkan phila
Arroz envuelto en salmón 
con queso crema y sésamo.

105 / Gunkan tobiko
Arroz envuelto en alga de 
nori y tobiko.

103 / Gunkan miura
Arroz envuelto en salmón 
flamaedo con salmón cocido, 
cebollino y salsa teriyaki.

Gu nkan
1 ud.
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106 / Gunkan shake cebolla
Arroz envuelto en alga de nori con tartar 
de salmón y salsa de cebolla.

107/ Gunkan atún nimono
Arroz envuelto en alga de nori con 
atún cocido, sésamo y salsa teriyaki.

90 / Poke shake
Poke bowl con arroz, 
salmón, aguacate, habas de 
soja, wakame, pasta kataifi 
y salsa teriyaki.

91 / Poke maguro
Poke bowl con arroz, atún, 
aguacate, fruta temporada, 
cebolla frita y salsa teriyaki.

92 / Poke mix
Poke bowl con arroz, 
salmón, atún, aguacate, 
fruta temporada, wakame, 
pasta kataifi y salsa teriyaki.

Poke
—
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120 / Nigiri shake
Nigiris de salmón.

122 / Nigiri suzuki
Nigiris de lubina.

121 / Nigiri maguro
Nigiris de atún.

123 / Nigiri ebi
Nigiris de gambas cocidas.

124 / Nigiri unagi
Nigiris de anguila con salsa 
teriyaki y sésamo.

126 / Nigiri aguacate
Nigiris de aguacate.

127 / Nigiri espárragos
Nigiris de espárragos.

125 / Nigiri ebi tempura
Nigiris de gambas en tempura 
y salsa teriyaki.

N ig ir i
2 ud.
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140 / Nigiri maguro kuro
Nigiris de arroz negro 
con atún.

139 / Nigiri shake kuro

141 / Nigiri suzuki kuro
Nigiris de arroz negro con lubina.

Nigiris de arroz negro con salmón.

137 / Nigiri phila ebi
Nigiris de gambas cocidas, 
queso crema y pasta kataifi.

136 / Nigiri spicy shake fire
Nigiris de salmón flameado, queso 
flameado, mayonesa picante, 
sésamo, cebollino.

132 / Nigiri suzuki fire
Nigiris de lubina flameado, 
sésamo, cebollino y salsa teriyaki.

N ig ir i
2 ud.

129 / Nigiri shake fire
Nigiris de salmón flameado, 
sésamo, cebollino y salsa teriyaki.

130 / Nigiri maguro fire
Nigiris de atún flameado, sésamo, 
cebollino y salsa teriyaki.
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Ch irash i
—

110 / Chirashi shake
Chirashi bowl de arroz con salmón, 
sésamo y salsa de sésamo.

113 / Chirashi mix
Chirashi bowl de arroz con 
pescado mixto, sésamo y 
salsa de sésamo.

111 / Chirashi maguro
Chirashi bowl de arroz con atún, 
sésamo y salsa de sésamo.

112 / Chirashi aguacate
Chirashi bowl de arroz con aguacate, 
sésamo y salsa de sésamo.
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On ig ir i
—

150 / Onigiri atún nimono
Triángulo de arroz con atún cocido, 
queso crema y sésamo.

151 / Onigiri shake
Triángulo de arroz con salmón, 
queso crema y sésamo.

152 / Onigiri miura
Triángulo de arroz con salmón 
cocido, queso crema y sésamo.
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Sash im i
—

160/ Sashimi shake
Salmón crudo.

161/ Sashimi maguro
Atún crudo.

162/ Sashimi suzuki
Lubina crudo.

1€
suplemento

1€
suplemento

1€
suplemento



Sush i  m ix
—
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170 / Sushi mix
Mixto de 6 nigiris 
y 6 hosomaki de salmón.

171 / Nigiri mix
Mixto de 6 nigiris.

173 / Sushi nimono mix
Mixto de 3 nigiris, 4 hosomaki 
y 4 uramaki nimono.
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Osh i
4 uds.

178 / Oshi shake
Arroz blanco con tartar 
de salmón, queso crema, 
aguacate, pasta kataifi, 
sésamo y salsa teriyaki.

179 / Oshi kuro shake
Arroz negro con tartar de salmón, 
queso crema, aguacate, pasta 
kataifi,sésamo y salsa teriyaki.

180 / Temaki shake
Arroz envuelto en un cono alga 
de nori con salmón, aguacate, 
lechuga y mayonesa.

Temak i
—
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182 / Temaki ebi
Arroz envuelto en un cono alga 
de nori con gambas cocidas, 
aguacate, queso crema y sésamo.

183 / Temaki tori furai
Arroz envuelto en un cono alga de 
nori con pollo frito, lechuga, sésamo 
y mayonesa picante.

184 / Temaki spicy shake
Arroz envuelto en un cono de 
hoja soja y sésamo con salmón, 
lechuga,cebollino y mayonesa picante.

185 / Temaki spicy maguro
Arroz envuelto en un cono de hoja soja 
y sésamo con atún, lechuga,cebollino 
y mayonesa picante.

181 / Temaki ebiten
Arroz envuelto en un cono alga 
de nori con gamba en tempura, 
lechuga, sésamo y salsa teriyaki.

186 / Temaki kuro shake
Arroz negro envuelto en un cono de 
hoja soja con salmón, aguacate, queso 
crema, pistachos y salsa de rúcula.
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Fu tomak i
—

193 / Maki phila
Rollo frito con salmón cocido, 
queso crema, sésamo, 
cebollino y salsa teriyaki. (4 ud.)

192 / Maki de mango
Rollo frito con salmón cocido, 
queso crema, mango y salsa 
de mango. (4 ud.)

191 / Maki shake
Rollo frito con salmón cocido, 
tartar de salmón, sésamo, 
cebollino, salsa teriyaki. (4 ud.)

194 / Futomaki shake
Salmón, pepino y salsa césar. (5 ud.)

190 / Maki de fresa
Rollo frito con salmón cocido, 
queso crema, fresas y salsa 
de fresa. (4 ud.)
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200 / Hosomaki maguro
Maki de atún. 

203 / Hosomaki shake
Maki de salmón. 

Hosomak i
3 uds.

201 / Hosomaki atún nimono
Maki de atún cocido. 

202 / Hosomaki aguacate
Maki de aguacate. 

204 / Hosomaki spicy miura
Maki de salmón cocido y 
mayonesa picante. 

205 / Hosomaki kani
Maki de surimi. 
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Uramak i
4 uds.

213 / Phila roll
Salmón, aguacate, queso 
crema, nori crujiente, sésamo 
y salsa teriyaki.

212 / Ebiten roll
Gambas en tempura, 
aguacate, sésamo, mayonesa, 
patatas fritas y salsa teriyaki.

210 / Tigre roll
Gambas en tempura, 
lechuga, arroz tostado y 
salsa teriyaki.

211 / Fresa roll
Gambas en tempura, 
lechuga, arroz tostado, queso 
crema, fresa y salsa de fresa.
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U ra mak i
4 uds.

214 / Dragon shake roll
Gambas en tempura, aguacate, 
cubiertas de salmón y salsa teriyaki.

215 / Dragon aguacate roll
Gambas en tempura, aguacate, 
cubiertas de aguacate, mayonesa, 
tobiko y salsa teriyaki.

216 / Dragon flambé roll
Gambas en tempura, aguacate, 
cubiertas de salmón flambeado, 
mayonesa, tobiko y salsa teriyaki.

217 / Shake roll
Salmón, aguacate, queso 
crema, sésamo.

218 / Spicy maguro roll
Atún, pepino, tobiko y mayonesa 
picante.

219 / Spicy shake roll
Salmón, pepino, tobiko y 
mayonesa picante.
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U ra mak i
4 uds.

220 / Miura roll
Salmón cocido, sésamo 
y salsa teriyaki.

221 / Tomate roll
Tomate seco, aguacate, 
queso crema, cebolla frita 
y sésamo.

222 / Atún nimono roll
Atún cocido, sésamo y salsa teriyaki.

223/ Rucula roll
Salmón, queso crema, 
cubiertas de aguacate, pasta 
kataifi y salsa de rúcula.

224 / Rainbow roll
Salmón, aguacate y cubiertas 
de atún y lubina.

SUPLEMENTO 1€

225 / Aguacate roll
Aguacate, queso crema 
y sésamo.

1€
suplemento
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U ra mak i
4 uds.

229 / Aguacate shake roll
Aguacate, queso crema, sésamo, 
tartar de salmón y cebollino.

228 / Aguacate maguro roll
Aguacate, queso crema, sésamo, 
tartar de atún y cebollino.

226 / Aguacate kani roll
Aguacate, queso crema, surimi 
y salsa teriyaki.

227 / Aguacate mango roll
Aguacate, sésamo, queso crema, 
mango, copas de almendras y salsa 
teriyaki.

230 / California mango roll
Surimi, aguacate, mango, queso crema 
y salsa mango.

231 / Veggie roll
Aguacate, pepino, lechuga, 
queso crema y sésamo.
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U ra mak i
4 uds.

240 / Shake kura roll
Arroz negro, salmón, aguacate 
y sésamo.

235 / Tori furai roll
Arroz de azafrán, pollo frito, 
lechuga, queso crema, cebolla 
frita y salsa teriyaki.

236 / Shake furai roll
Arroz de azafrán, salmón en tempura, 
lechuga, queso crema, pasta kataifi y 
salsa teriyaki.

237 / Ebiten kura roll
Arroz negro, gambas en tempura, 
aguacate, sésamo, queso crema, 
cebolla frita y salsa teriyaki.

239 / Atún nimono kura roll
Arroz negro, atún cocido, sésamo, 
mayonesa, salsa teriyaki.
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Gua  bao
—

245 / Gua Bao shake
Gua bao al vapor con lechuga, 
tomate, salmón frito, salsa césar.

246 / Gua bao tori furai
Gua bao al vapor con lechuga, 
tomate, pollo frito, mayonesa picante.
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Sopa
—

250 / Sopa de maíz
Sopa de maiz y huevos.

251 / Sopa de miso
Sopa de miso con algas, 
tofu y cebolletas.

250 / Sopa agripicante
Sopa picante agridulce con tofu, 
bambú, pollo y huevos.
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ra m en
—

255 / Ramen gyu
Ramen con ternera, 
verduras, setas, bambú, 
huevo, alga nori y surimi 
naruto.

256 / Ramen ebi
Ramen con langostino, 
verduras, setas, bambú, 
huevo, alga nori y surimi 
naruto.
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Fr itoS

260 / Harumaki pollo
Rollitos fritos con carne y verduras.

262 / Nuggets de pollo
Nuggets de pollo frito.

261 / Pinzas de cangrejo
Pinzas de cangrejo fritos.
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266 / Pan frito
Pan frito.

263/ Takoyaki
Bolas de pulpo frito con 
mayonesa y salsa teriyaki.

265 / Anillas de calamar
Anillas de calamar frito.

267 / Tori furai
Tiras de pollo rebozadas 
con salsa agridulce.
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fr itos
—

270 / Ebi tempura
Gambas en tempura.

268 / Shake furai
Tiras de salmón rebozadas 
con salsa teriyaki.

269 / Patatas fritas
Patatas fritas.
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271 / Tempura moriawase
Gambas y verduras en tempura.

272 / Yasai tempura
Verduras en tempura.

273 / Korokke
Croqueta de patata 
con salsa teriyaki.

fr itos
—
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Te ppanyak i
—

280 / Ebi kushi
Brochetas de gambas 
con salsa ajo perejil.

281 / Oebi no shioaki
Langostinos a la plancha con 
salsa ajo perejil.

282 / Shake yaki
Salmón a la plancha 
con salsa teriyaki.
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Te ppanyak i
—

284 / Espárragos yaki
Espárragos a la plancha.

283 / Yaki tori
Brochetas de pollo 
con salsa teriyaki.

285 / Gyu yaki
Ternera a la plancha 
con salsa especial.
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Yak imesh i

293 / Yakimeshi marisco
Arroz salteado con marisco mixto, 
verduras y huevos.
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294 / Yakimeshi gyu
Arroz salteado con ternera, 
verduras, huevos y ligaremente 
picante.

290 / Yakimeshi cantonés
Arroz salteado con jamón cocido, 
verduras y huevos.

292 / Yakimeshi yasai kuro
Arroz negro salteado con verduras 
y huevos.

295 / Yakimeshi yasai
Arroz salteado con verduras 
y huevos.

291 / Yakimeshi al curry
Arroz salteado al curry con pollo, 
verduras y huevos.
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F ideos

300 / Udon marisco
Fideos de arroz con marisco 
mixto y verduras.

301  / Udon yasai
Fideos de arroz con 
verduras.
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303 / Fideos de arroz yasai
Fideos de arroz con verduras, verduras 
y huevos.

302 / Fideos de arroz marisco
Fideos de arroz con marisco mixto, verduras 
y huevos.

304 / Espaguestis de soja gyu
Espaguestis de soja con ternera, verduras, 
huevos y ligaremente picante.
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F id eos
—

306 / Yakisoba gyu
Yakisoba con ternera, verduras, 
huevos y ligaremente picante.

307 / Yakisoba yasai
Yakisoba con verduras y 
huevos.
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I tame

48

310 / Gongbao ebi
Gambas y verduras con 
salsa picante.

311 / Gambas sal y pimienta
Gambas rebozadas a la sal y pimienta 
y verduras.
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313 / 
Gambas con bambú  y setas
Gambas salteado con bambú y setas.

315 / Pollo con bambú y setas
Pollo salteado con bambú y setas.

314 / Pollo a la limón
Pollo rebozado con salsa limón.
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I tame
—

316 / Pollo con verduras
Pollo salteado con verduras.

317 / Gongbao tori
Pollo y verduras con 
salsa picante.

318 / Pollo con almendras
Pollo salteado con almendras y verduras.
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320 / Ternera con bambú y setas
Ternera salteado con bambú y setas 
con salsa picante.

319 / Pollo al curry
Pollo y verduras al curry.

321 / Ternera con verduras
Ternera salteado con verduras.

I tame
—
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I tame
—

323 / Cerdo argidulce
Cerdo rebozado frito 
con salsa agridulce.

324 / Champiñones
Champiñones y cebollino.

322 / Gongbao gyu
Ternera y verduras con 
salsa picante.
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sa rten
—

331 / Sarten de coliflor
Sarten salteado con coliflor y verduras 
en salsa picante.

330 / Sarten a la mar
sarten salteado con marisco, 
calamares y verduras en salsa picante.

332 / Sarten de ternera
Sarten salteado con ternera y 
verduras en salsa picante.
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sa rten
—

333 / Sarten de gambas
Sarten salteado con gambas y verduras 
en salsa picante.

334 / Sarten de pollo
Sarten salteado con pollo y 
verduras en salsa picante.
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Postres

401 / Dulzura oriental
Fabricado en un obrador utilizando 
cacahuete, sulfitos, apio, sésamo, 
mostaza y soja.

402 / Lingote
cacahuete caramelo
Fabricado en un obrador utilizando gluten,
huevos, sulfitos, apio, sésamo, mostaza,
altramuces y frutos de cáscara.
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403 / Rocher chocolate blanco
Fabricado en un obrador utilizando cacahuetes, 
frutos de cáscara y soja.

405 / Tiramisú
Fabricado en un obrador utilizando
cacahuetes, sulfitos, apio, sésamo,
mostaza y altramuces.

404 / Limón
Fabricado en un obrador utilizando 
cacahuetes, frutos de cáscara, soja, 
sésamo y sulfitos.

406 / Huevo de chocolate 
blanco y mango
Fabricado en un obrador utilizando gluten,
huevos, sulfitos, apio, sésamo, mostaza,
altramuces y frutos de cáscara.
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POSTRES
—

407 / Soufflé de vainilla frambuesa
Fabricado en un obrador utilizando frutos 
de cáscara, soja y pescado (gelatina)

408 / Coulant de chocolate
Fabricado en un obrador utilizando
cacahuetes, frutos de cáscara, soja, sésamo.
y sulfitos.

409 / Pirámide chocolate blanco

410 / Cheesecake spéculoos
Fabricado en un obrador utilizando 
cacahuete, soja, sulfatos, frutos de cáscaras.

Fabricado en un obrador utilizando sulfitos.
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POSTRES
—

411 / Dorayakis de chocolate

412 / Gofre Som
Gofre con helado, frutas
y salsa de chocolate.

413 / Gofre de banana
Gofre con helado, plátano, frutas
y salsa de chocolate.

414 / Mochi de mango
Envoltura de arroz glutinoso
rellena de mousse de mango 
con trocitos de mango.
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POSTRES
—

417 / Mochi de tiramisú
Envoltura de arroz glutinoso rellena 
de mousse de queso mascarpone con 
corazón de melindro bañado en café.

415 / Mochi de oreo
Envoltura de arroz glutinoso
rellena de mousse de galleta
de oreo.

416 / Mochi de cheesecake
Envoltura de arroz glutinoso rellena 
de mousse de queso con corazón de 
mermelada de frambuesa y arándanos.



61

POSTRES
—

418 / Mochi de té matcha
Envoltura de arroz glutinoso rellena 
de mousse de té matcha, un sabor 
tradicional japonés.

419 / Sobete de limón

420 / Sobete de chocolate
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Copa vino Blanco de la Casa - Seco		  € 3,50

Copa vino Blanco de la Casa - Semidulce	 € 3,50

Vino Blanco de la Casa - Seco			   € 10,95

Vino Blanco de la Casa - Semidulce		  € 10,95

Blanc Pescador					     € 11,95

Diamante (Rioja)					     € 13,95

Valdubon - Verdejo (Rueda)			   € 13,95

Gilda - Verdejo (Rueda)				   € 14,95

Apertas - Godello (Monterrei)		  € 15,95

Viña Sol (Catalunya)				    € 15,95 	

Bicos - Albariño (Rías Baixas)			  € 16,95 

Viña Esmeralda (Penedés)			   € 16,95 

José Pariente - Verdejo (Rueda)		  € 18,95 

Mar de Frades - Albariño (Rías Baixas)	 € 30,95 	

VINOS BLANCOS

beb idas
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Copa vino Tinto de la Casa			   € 3,50 

Vino Tinto de la Casa				    € 10,95 	

Tinto verano					     € 3,95 	

Valdubon - Roble (Ribera del Duero)		 € 15,95 	

Marqués de Cáceres - Crianza (Rioja)	 € 16,95 	

Ramon Bilbao - Crianza (Rioja)		  € 16,95 	

El Coto - Crianza (Rioja)			   € 16,95 	

Marqués de Riscal - Reserva (Rioja)		 € 29,95

Copa vino Rosado de la Casa			   € 3,50 	

Vino Rosado de la Casa				    € 10,95 	

Lambrusco						      € 11,95 	

Mateus Rosé					     € 12,95 

Visiega brut nature				    € 11,95 	

Agustí Torelló selec. sumiller		  € 17,95 	

Anna de Codorniu					    € 15,95 	

VINOS TINTOs

VINOS rosados

cavas
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be b idas
—

Mojito clasico					      € 7,95 	

Mojito fresa					      € 7,95 	

Mojito maracuya					      € 7,95 	

Tequila sunrise					      € 7,95 	

Daiquiri clasico					      € 7,95 	

Daiquiri fresa					      € 7,95 	

Aperol spirit					      € 7,95

Agua 0,5L						      € 2,95

Agua con gas 0,5L					    € 3,50 

Refrescos 						      € 3,50

Zumo naranja / piña / melocotón		  € 2,95

Cerveza						      € 3,50

Cerveza sin alcohol				    € 3,50 

Cerveza Sapporro					    € 3,95 	

Cerveza Asahi					     € 3,95 

CÓCTELES

BEBIDAS
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be b idas
—

Sangría de vino					      € 15,95 	

Sangría de cava					      € 17,95 	

Jarra de sake					      € 3,95 	

Café solo						      € 1,70 	

Cortado						      € 1,90 	

Café con leche					     € 2,00 	

Café americano					     € 2,00 	

Carajillo de coñac				    € 2,90 	

Carajillo de baileys				    € 3,00 	

Carajillo de whisky				    € 3,00 	

Trifásico						      € 3,00 	

Té japonés						      € 2,80 	

Infusiones						      € 2,80 	

*Cafés con hielo + 0,20€

SANGRIA Y SAKE

CAFÉ Y INFUSIONES



moesushi.com


